K SUSHI

RESTAURANTE

LUNES A VIERNES MEDIODIA

Dilluns a Divendres migdia
Monday to Friday lunch

15.95€

Los ninos entre 100 cm y 130 cm pagan 9.50€
Els nens entre 100 cm i 130 cm paguen 9.50€
Children between 100 cm and 130 cm pay 9.50€

Menos de 100cm gratis
Menys de 100 cm gratis
Less than 100cm free

MENU DE MEDIODIA DE LUNES A VIERNES

Men( de migdia de dilluns a divendres
Lunch menu from Monday to Friday

13.50€

4 platos + 1 bebida + 1 café o helado (chocolate o fresa)
4 plats + 1 beguda + 1 café o gelat (xocolata o maduixa)
4 dishes + 1 drink + 1 coffee or ice cream (chocolate or strawberry)



ADVERTENCIA

Rogamos en cada buffet al menos consumir una bebida
Preguem a cada bufet almenys consumir una beguda
We ask that you consume at least one drink at each buffet.

Comida sobrante 2€ por racion
Dinar sobrant 2€ per racio / Leftover food 2€ per serving

APIO SOJA GLUTEN SESAMO CACAHUETE FRUTOS ALTRAMUCES MOSTAZA
SECOS
CRUSTACEOS MOLUSCOS PESCADOS LACTEOS HUEVOS CARNE AVES DIXITO DE
AZUFRE
Y SULFITOS

Si parece alguna alergia o intolerancia de algun alimento, avise al camarero.
Si pateix alguna al-lérgia o intolerancia dalgun aliment, avisi al cambrer.

If you have allergy or intolerance to any food, please tell the waiter.

[ TR AR AT s |l e e g eyl ey B
s Yo - plapw g
peiy = By S (St AT SR e




VINO Y BEBIDAS

BLANCOS/BLANCS/ TINTOS/NEGRES/

WHITE WINES RED WINES

Sumarroca 14.90€ Sumarroca 14.90€

Blanc pescador 15.90€ Marqués de caceres crianza 18.90€

Gran cardiel 17.90€ Finca resalso 20.90€

Creciente 18.90€

Vifia esmeralda 19.90€ ROSADOS/ROSATS

Perro verde 21.90€ Sumarroca 14.90¢
Grestarosa aguja 16.90€

REFRESCOS/REFRESCS/ V2teurose 17.90¢

BEVERAGES

Moritz 7 3.206 2 CAVAS/CAVES

Moritz 0,0 tostada 3.20€ Cava verema 14.90€

Moritz radler 3.20€  pere matagran reserva 25.90€

Epidor Triple malta 3.20€

Ambar sin gluten 3.20€

Cerveza Sapporo 3.50¢ CAFE/CAFE

Copa de cerveza 3.50€ Café solo 1.30€

Jarrade cerveza 6.00€ Cortado 1.50€

Jarrade sake 6.50€  (afé conleche 1.80€

Agua ) 2.50¢€ Café americano 1.50€

Agua con gas/ Tdnica 3.00€ Café con hielo 1.60€

Coca-cola/Zero 3.00¢ . ¢é trifasico conac 2.90€

Fan.ta naranja/limon 3.00¢ Café trifasico de whisky 3.20€

Sprite 3.00€

Nestea/Acuarius 3.00€ Carajillo conac 2.70¢

Copade Vino 3.50€  Carajillo whisky 3.20€

(tinto /blanco/ rosado) Téjapones 2 80€

Sangriadevino 18.90€ Infusiones 5 30€

Sangria de cava 20.50€ (Té verde. té rojo, manzania, poleo menta)



ENTRANTES
ENTRANTS/STARTER

01. Sopa miso

Sopa miso / Miso soup
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02.Sopa de mariscos

Sopade marisc/Seafood soup
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03.Sopa agridulce

Sopa agredolca/Hot and sour soup
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04. Ramen de ternera

Ramen de vedella

Beef Ramen




Leoes®
05. Ramen de mariscos

Ramen de marisc
Seafood ramen

06. Edamame

Edamame / Edamame

07.Algas marinas
Algues marines/Seaweed

08. Mejillones

Musclos / Mussels
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09. Ensalada de la casa

Amanida de la casa / House salad
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10. Ensalada deluxe cesar con pollo
Amanida deluxe cessar amb pollastre
Deluxe Caesar Salad with Chicken



DIMSUM

13. Pan chino
Pa xinés/Chinese bread
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14. Xiao long bao

Xiao long bao / Xiao long bao

15. Saumai

Saumai / Saumai

17. Pastade arroz
Pasta de arros/Rice pasta
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18. Bolas de sésamo

Bola de sesam/Sesame balls

19. Gyoza de carne
Gyoza de carn/Meat gyoza

20. Gyoza de verdura
Gyoza de verdura/Vegetable gyoza

21. Pan frito
Pa fregit/Fried bread




FIDEOS
FIDEUS/NOODLES

22. Fideos udon

Fideus udon/Udon noodles

23. Yakisoba con pollo,

Yakisoba amb pollastre
Yakisoba with chicken

24.Yakisoba con gamba
Yakisoba amb gamba
Yakisoba with shrimp

25. Yakisoba con verdura
Yakisoba amb verdura
Yakisoba with vegetables
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26. Fideos de arroz
con pollo

Fideus d'arros amb pollastre,
Rice noodles with chicken

27. Fideos de arroz
con gamba

Fideus d'arros amb gamba
Rice noodles with shrimp
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28. Fideos de arroz
con verdura

Fideus d'arros amb verdura
Rice noodles with vegetables




ARROZ/ARROS/RICE

29. Arroz con verdura
Arros amb verdura/
Fried rice with vegetable

30. Arroz con terne'@

Arros amb vedella/
Fried rice with veal

Lo @®2®
31.Arroz con mariscos

Arros amb marics/
Fried rice with seafood

Qea®-=
32. Arroz con
jamon dulce

Arros amb pernil dol¢/
Fried rice with sweet ham




L@@
33. Arroz con marisco

Arrdos amb marisc
Rice with seafood

34. Arroz con
polloy curry

Arros amb pollastre i curri
Rice with chicken and curry
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35. Arroz con ternera

Arros amb vedella
Rice with beef




FRITOS/FRIGUTS/FRIES

36.Pollo en kimono

Pollastre en kimono/
Fried chickenin kimono

37.Langostino

en kimono
Langostin en kimono/

Fried prawns in kimono
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38. Rollode curry

Rotllo de curri/
Curryrolls

39.Rollo de langostinos

Rotllo de llagostins/
Fried prawn rolls




40.Rollo de verduras

Rotllo de verduras/
Fried vegetable rolls

42.Tempura de verdura

Tempura de verdures
Vegetable tempura

43.Calamares
Calamars/Fried Squids

45. Patatas fritas
Patates fregides/Chips




46.Platanos fritos
Platans fregits/Fried bananas
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47. Pollo teriyaki

Pollastre teriyaki / Teriyaki chicken

49, Alitas de pollo
especial

Aletes de pollastre especial
Special chicken wings




SALTEADO/SALTEJAT/SAUTE

51.Sartén de polloy

verduras mixtas

Paella depollastre i verdures mixtes/
Chicken skillet and mixed vegetables
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53. Sartén de marisco

Paella de marisc / Seafood Skillet
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54 . Ternera frita

con chili
Vedella fregida amb xile/

Fried beef with chili
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55. Pollo gongbao

Pollastre kongbao/
Kongbao chicken
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56.Pollo con salsa curry

Pollastre amb salsa curri/
Chicken with curry sauce

57.Verduras variadas

Verdures variades / Various vegetables
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58. Pollo agridulce

Pollastre agredolc
Sweet and sour chicken




PLATO ESPECIALE

61.Fideos de cristal

con mariscos

Fideus de vidre amb marisc/
Crystalnoodles with seafood

64.Almejas

Cloisses/Clams

65. Pincho de
langostinos

Pinxo de llagostins / Prawn skewer

66. Salmén a la plancha

Salmé a la planxa / Grilled salmon
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68. Langostinos

a la plancha

Llagostins a la planxa / Grilled prawns




MAKI 40

72.Salmoén4u
Salmdé/Salmon

73.Atun

Tonyina/Tuna

/4. Aguacate

Alvocat/Avocado

/5. Mango

Manec / Mango

76.Pepino

Cogombre/Cucumber




77.5almony aguacate

Salmédialvocat/ Salmon and avocado

78. Maki de gamba

Maki de gamba / Prawn maki
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79. Maki queso

Maki formatge / Cheese maki

80. Maki de anguila

Maki d'anguila / Eel maki
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83. Tempura de salmén,
aguacate y langostino,

cebolla frita 4u

Tempura salmé, alvocati llagosti, ceba
fregida / Salmon Tempura, avocado
and shrimp, fried onion

81.Tempura de

salmdnyaguacate 4u
Tempura de salmo, formatge I mango /
Tempura of salmon and avocado
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85. Tempura de salmén,

philadelphia, kataifi
y salsa de mango 4u

Tempura de salmé, philadelphia,
kataifi i salsa de mango /
Salmon tempura, Philadelphia,

kataifi and mango salsa



URAMAKI 4U
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86.Tempurade

langostino
Tempura de llagosti/
Prawn tempura

87.Pollo,lechugay

cebolla frita
Pollastre’enciamiceba fregida/
Chicken, lettuce and fried onion

88. Salmon,pepino,

aguacate y cebollafrita

Salmo, cogombre, alvocat i ceba fregida/
Salmon, cucumber, avocado
and fried onion

89.Aguacatey pepino

Alvocaticogombre/
Avocado and cucumber




L L]
90. Salmdn, aguacate,

queso y cebolla frita

Salm¢, alvocat,formatge i ceba
fregida / Salmon, avocado,
cheese and fried onion

91.Aguacate,cebolla

fritay cangrejo
Alvocat, ceba fregidaicranc/
Avocado, fried onion and crab
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92.Patoy pepino

Anecicogombre/
Duck and cucumber

93. Salmén y aguacate

Salmd i alvocat / Salmon and avocado
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94. Aguacate y queso

Alvocati masago/
Avocado and masago
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95. Salmén, aguacate
atun y massago

Salm¢, alvocat tonyina i masago /

Salmon, avocado, tuna and masago

98. Aguacate y mango

Alvocatimango/
Avocado and mango
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100. Tempura salmén,

aguacate y queso

Tempura salm¢, alvocat i formatge
Tempura salmon, avocado and cheese




101. Uramaki de

platano
Uramaki de platan
Banana uramaki
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102. Uramaki salmdn
aguacate queso

Uramaki salmo alvocat formatge
Uramaki salmon avocado cheese
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103. Uramaki salmdn

ag uacate
Uramaki salmo alvocat
Uramaki salmon avocado
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104. Surimi, aguacate,

pepino, cebolla crujientes,
mayonesa japonesa 4u

Surimi, alvocat, cogombre,

ceba cruixents, maionesa japonesa /
Surimi, avocado, cucumber,
crispy onion, Japanese mayonnaise

111. Aguacate 2u

Alvocat / Alvocat

108.Salmodn y aguacate 2 u

Salmdialvocat/
Salmon and avocado




NIGIRI

112.Salmodn
Salmé/Salmon
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115.Langostino

Llagosti/Prawn

116.Salmdén flameado
Salmo flamejat/ Flamed salmon




TARTAR

121.Tartar de salmén,

aguacate con arroz

Tartar de salmd, alvocat amb arros
/Tartar of salmon, avocado with rice

POKE

124. Poke vegetal, aguacate, edamame, mango,
wakame, tomate, cherry, kataifi, salsa teriyaki

Poke vegetal, alvocat, edamame, mango,
wakame, tomaquet, cherry, kataifi, salsa teriyaki /
Vegetable poke, avocado, edamame, mango, wakame,

tomato, cherry tomatoes, kataifi, teriyaki sauce



TEMAKI

125.Aguacate,

pepinoysalmon
Alvocat, cogombre i anguila/
Avocado,cucumber and eel

126.Aguacate,

pepinoyatun
Alvocat, cogombrei tonyina/
Avocado, cucumberand atun

127.Tempura de langostino,
aguacate, lechuga,

Mayonesa

Tempura de llagosti, alvocat, enciam,
maionesa / Shrimp tempura, avocado,
lettuce, mayonnaise
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128.Pollo frito, lechuga,

ag uacate
Pollastre fregit, enciam, alvocat /
Fried chicken, lettuce, avocado




131.Rollo vietnamita

de verdura con queso
Rrotllo vietnamita de verdura
amb formatge/ Vietnamese roll
of vegetable & cheese

129.Salmdn,queso
Y MasSsago

Salmg, formatge i massago/
Salmon, cheese and massago
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132.Rollo viethaminta

de salmon con queso
Rotllo vietnamita de salmé
amb formatge/ Viethamese

roll of salmon & cheese



POSTRES

Mochide Mochide Mochide Mochide
cheese matcha chocolate chocolate
Mochide formatge/ Mochide matcha/ negro blanco
Cheese mochi Matcha mochi Mochi de xocolata Mochi de xocolata
5.50€/1u. 5.50€/ negra/Dark blanca/White
chocolate mochi chocolate mochi
5.50€/ 5.50€/

Flor philadelphia Flor bola tiramisu Convento limén
fresa stracciatella convent limona /

Flor philadelphia maduixa / Flor bola tiramisu stracciatella /

Philadelphia Flower ball tiramisu 5.50€

strawberry flower stracciatella

5.50€ 5.50€

Chocolate vasito Vasito fresa Dulce de leche

Xocolata vaset / Vaset maduixa /
Chocolate cup Strawberry cup yoreo

Dolc¢ de llet i oreig /
1.80€ 1.80€ Caramel sauce and Oreo

5.50€



Vainilla crocanty

frutos del bosque
Vainilla crocant i

fruits del bosc 8u /
Vanilla crunch with
berries (8 units)

5.50€

Dorayaki varis
Dorayaki varis /
Dorayaki varis

5.50€

Sacher blanca

fresa
Sacher blanca maduixa /
White strawberry Sacher

6.50€

Trufes te sake
Trufes te sake /
Sake tea truffles

5.50€

Crema catalana

porcio helado
Crema catalana
porcio gelat /
Catalan creamice
cream portion

5.50€

Tentacio coco

mango helado
Tentacio coco mango gelat/
Coconut mango ice

cream temptation

5.50€

del bosque puerto
helada

Mascarpone fruits del
bosc porcio gelada /
Mascarpone fruits of
the forest port gelada

5.50€






